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す
ね
。ま
た
、伝
統
の
味
を
大
切
に
し
な
が
ら
も
、探
究

心
を
持
っ
て
、新
し
い
メ
ニュ
ー
に
も
ど
ん
ど
ん
チ
ャ
レ
ン
ジ

し
て
い
き
た
い
で
す
！
」と
笑
顔
で
語
っ
て
く
れ
た
。

　

長
崎
の
旬
な
食
材
を
使
っ
て
丁
寧
に
調
理
さ
れ
た
伝

統
の
広
東
料
理
を
、ご
家
族
や
ご
友
人
と
、ぜ
ひ
一
度
ご

賞
味
下
さ
い
。ま
た
、２
階
の
和
室
で
は
団
体
客
の
対
応

も
可
能
で
す
の
で
、各
種
宴
会
や
会
食
、法
事
な
ど
の
際

に
も
、お
気
軽
に
相
談
し
て
み
て
く
だ
さ
い
！

　
　

 

横
浜
出
身
の
創
業
者
で
あ
る
父・佐さ

か華
さ
ん
が
長

崎
に
同
店
を
構
え
て
、今
年
で
創
業
43
年
目
を
迎
え

る
。２
代
目
で
あ
る
譚
さ
ん
は
、物
心
つい
た
頃
か
ら
父
の

料
理
人
と
し
て
の
背
中
を
見
て
育
っ
た
こ
と
、ま
た
、学

生
時
代
の
飲
食
店
の
ア
ル
バ
イ
ト
の
経
験
を
き
っ
か
け
に

料
理
人
の
道
へ
進
む
こ
と
を
決
心
し
た
。

　
「
大
学
卒
業
後
、中
国
へ
一
年
半
語
学
留
学
を
し
、

様
々
な
文
化
や
料
理
に
出
会
い
ま
し
た
。帰
国
後
、父
の

出
身
地
で
あ
る
横
浜
中
華
街
に
あ
る
中
華
料
理
店
で

修
行
を
積
ん
だ
経
験
も
自
信
に
な
り
ま
し
た
ね
」

　

そ
の
後
、平
成
17
年
に
同
店
を
継
ぐ
た
め
長
崎
に
Ｕ

タ
ー
ン
し
、平
成
25
年
に
代
表
に
就
任
。父
か
ら
バ
ト
ン

を
受
け
継
い
だ
。

　
　
　
「
福
建
省
の
出
身
者
が
多
い
長
崎
に
お
い
て
、

当
店
で
は
広
東
料
理
を
中
心
に
提
供
し
て
お
り
ま
す
。

な
か
で
も
“
ネ
ギ
ソ
バ
”は
先
代
か
ら
受
け
継
ぐ
看
板
メ

ニ
ュ
ー
な
ん
で
す
！
」と
、胸
を
張
る
譚
さ
ん
。九
州
初

の
自
家
製
“
広
東
式・釜
焼
き
チ
ャ
ー
シ
ュ
ー
”と“
甘
く

ピ
リ
ッ
と
し
た
白
ネ
ギ
”
を
ふ
ん
だ
ん
に
盛
り
込
み
、た

ま
ご
麺
と
あ
っ
さ
り
し
な
が
ら
コ
ク
の
あ
る
鶏
が
ら
ス
ー

プ
を
絡
め
て
食
べ
る
“
ネ
ギ
ソ
バ
”
は
同
店
の
想
い
の
詰

ま
っ
た
一
杯
。

　
「
お
客
様
か
ら
、『
ネ
ギ
ソ
バ
は
別
腹
』『
二
日
酔
い
に
効

く
優
し
い
味
』と
い
う
声
を
よ
く
頂
き
ま
す
。ま
た
、口
コ

ミ
な
ど
で
広
ま
っ
た
こ
と
も
嬉
し
い
反
応
で
し
た
ね
。こ

れ
か
ら
も
多
く
の
方
に
食
べ
て
い
た
だ
け
る
よ
う
、伝
統

の
味
を
守
っ
て
い
き
た
い
で
す
」

　
　
　

　
　
　
「
毎
朝
の
仕
入
の
際
の
食
材
選
び
に
は
こ
だ
わ
っ

て
い
ま
す
」と
い
う
譚
さ
ん
。

　

ラ
ン
チ
タ
イ
ム
で
は
日
替
わ
り
メ
ニュ
ー
や
麺
飯
類
を
、

デ
ィ
ナ
ー
タ
イ
ム
で
は
厳
選
し
た
海
鮮
や
色
と
り
ど
り

な
野
菜
を
中
心
と
し
た
繊
細
か
つ
華
や
か
な
コ
ー
ス
を
提

供
し
て
い
る
。

　
「
長
崎
の
食
材
と
い
え
ば
、ま
ず
は
海
鮮
だ
と
思
い
ま

す
。い
か
に
旬
な
魚
を
見
抜
き
、ど
う
料
理
と
し
て
生
か

す
か
が
重
要
で
す
。※
点
心
は
季
節
に
よ
っ
て
具
材
を
変

え
、い
ち
ば
ん
美
味
し
く
仕
上
げ
た
も
の
を
召
し
上
が
っ

て
い
た
だ
い
て
い
ま
す
。冬
の
時
期
だ
と
茂
木
沖
で
獲
れ

た
イ
カ
や
赤
足
エ
ビ
を
使
っ
た
料
理
が
オ
ス
ス
メ
で
す
」

　

ほ
か
に
も
、生
か
ら
す
み
の
ビ
ー
フ
ン
や
長
崎
和
牛
の

炒
め
物
な
ど
、長
崎
が
誇
る
食
材
を
ぜ
い
た
く
に
使
用
し

た
中
華
料
理
の
他
、具
沢
山
な
海
鮮
ち
ゃ
ん
ぽ
ん
も
人

気
メ
ニュ
ー
と
な
っ
て
い
る
。

　

   　
「
食
材
を
提
供
し
て
い
た
だ
く
漁
師
さ
ん
や
農

家
の
生
産
者
の
方
々
の
努
力
に
対
す
る
感
謝
の
気
持
ち

を
、料
理
を
通
し
て
お
客
様
に
伝
え
る
こ
と
が
自
分
の

役
割
だ
と
思
い
ま
す
。こ
れ
か
ら
も
、長
崎
の
良
い
食
材

を
生
か
し
た
料
理
を
お
客
様
に
提
供
し
て
い
き
た
い
で

　

今
回
の
が
ん
ば
っ
て
ま
す
は
、
旧
県
庁
と
市
立
図
書
館
の
中
ほ
ど
の
細
道
に
店
を
構
え
、
長
崎
で
は
珍
し
い

広
東
料
理
を
、
海
鮮
や
野
菜
な
ど
長
崎
の
食
材
を
使
っ
て
提
供
す
る
、
中
国
料
理 

紅
灯
記
の
代
表
・
譚 

亮
さ
ん
を

ご
紹
介
し
ま
す
。

※
点
心
…
中
国
料
理
で
軽
食
の
総
称

がんばってます

I n f o r m a t i o n 灯
記
の
は
じ
ま
り

”を
通
し
て
伝
え
た
い
こ
と

崎
の
旬
の
食
材
を
ぜ
い
た
く
に

代表　譚
た ん

　亮
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①長崎の旬の食材が並ぶコース料理♪自慢の釜焼きチャー
　シューも味わえる
②大人気の“ネギソバ（税別７５０円）”。食事の〆にもオススメ
③「夫婦仲良く店内でお待ちしております♪」インスタグラムは随
　時、奥様が更新中！
④２階の和室。最大２５名まで収容可能

紅

“
食

長

業
時
か
ら
の
名
物
“
ネ
ギ
ソ
バ
”

創

営 ラン チ 11：30～13：30（os）
ディナー 17：30～20：30（os）

日曜・祝日 不定休休

すす
んば
てま
っ

〒850‐0033 長崎市万才町3-2
　　　・　　　095-826-3004
　　　http://www.kotoki.jp/kotoki
インスタグラム：kotoki_cuisine_chinoise

ラ
ン
タ
ン
フ
ェ
ス
テ
ィ
バ

ル
期
間
中（
平
成
31
年

２
月
５
日
～
19
日
）に

も
ぜ
ひ
お
立
ち
寄
り

く
だ
さ
い
！

～
伝
統
を
守
り
、ラ
ン
タ
ン
の
灯
り
の
よ
う
な
優
し
く
繊
細
な
一
品
を
丁
寧
に
～
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い
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