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物
価
が
高
騰
す
る
中
で
も
原
材
料
に
妥
協
は
せ
ず
︑

こ
れ
か
ら
も
美
味
し
い
お
菓
子
を
提
供
し
続
け
た
い

と
い
う
下
野
さ
ん
︒

﹁
今
は
︑
コ
ン
ビ
ニ
な
ど
で
も
安
価
に
お
菓
子
が

買
え
る
時
代
に
な
り
ま
し
た
が
︑
豊
か
な
味
わ
い
と

美
し
さ
を
追
求
す
る
菓
子
店
と
し
て
の
プ
ラ
イ
ド
を

持
ち
︑
価
格
が
あ
が
っ
た
と
し
て
も
︑
そ
れ
以
上
の

価
値
を
与
え
ら
れ
る
お
菓
子
を
作
り
︑
ず
っ
と
続
く

お
店
に
し
て
い
き
た
い
で
す
﹂
と
目
標
を
語
っ
た
︒

同
店
で
は
シ
ョ
ー
ケ
ー
ス
に
並
ぶ
ケ
ー
キ
や

ス
イ
ー
ツ
の
ほ
か
︑
焼
き
菓
子
の
ギ
フ
ト
販
売
も

行
な
っ
て
い
ま
す
︒
お
好
き
な
お
菓
子
や
パ
ッ
ケ
ー
ジ

を
選
ん
で
詰
め
る
こ
と
も
で
き
る
の
で
︑卒
業
祝
い
︑

入
学
祝
い
な
ど
︑
大
切
な
方
へ
贈
ら
れ
て
み
て
は

い
か
が
で
し
ょ
う
か
？

　
　
営
者
へ
の
憧
れ
か
ら
菓
子
店
オ
ー
プ
ン
へ
　

　
　
　
経
営
者
と
し
て
︑
自
分
の
店
を
持
つ
こ
と

が
昔
か
ら
の
夢
で
あ
っ
た
と
い
う
下
野
さ
ん
︒
食
品

を
作
る
こ
と
へ
の
興
味
か
ら
︑
17
歳
の
時
に
長
崎
で

大
手
菓
子
メ
ー
カ
ー
の
工
場
で
働
き
始
め
た
こ
と

が
︑
お
菓
子
業
界
へ
入
っ
た
き
っ
か
け
だ
っ
た
︒

﹁
お
菓
子
工
場
で
働
く
中
で
︑
お
店
を
開
く
た
め

に
も
︑
も
っ
と
色
々
な
経
験
を
積
み
た
い
と
思
う

よ
う
に
な
り
ま
し
た
︒
そ
ん
な
時
に
参
加
し
た

全
国
の
有
名
店
を
見
学
す
る
ツ
ア
ー
で
︑
愛
媛
の

菓
子
店
に
魅
力
を
感
じ
︑
工
場
長
の
後
押
し
も

あ
り
︑長
崎
を
離
れ
修
行
す
る
こ
と
に
な
り
ま
し
た
﹂

そ
の
後
は
︑
全
国
の
菓
子
店
︑
ホ
テ
ル
で
15
年

程
経
験
を
積
み
︑
令
和
元
年
の
12
月
に
念
願
の

自
身
の
店
舗
を
開
業
︒

﹁
開
業
後
に
は
︑
す
ぐ
に
行
列
が
で
き
︑
予
想
以
上

の
反
響
に
自
分
で
も
び
っ
く
り
し
ま
し
た
﹂
と
当
時

を
振
り
返
る
︒

　
　オ
リ
テ
ィ
を
追
求
し
︑素
材
選
び
か
ら

　
　丁
寧
な
仕
上
げ
ま
で

　
季
節
の
フ
ル
ー
ツ
を
使
用
し
た
タ
ル
ト
や
カ
カ
オ

豆
か
ら
厳
選
し
た
シ
ョ
コ
ラ
ケ
ー
キ
︑
焼
き
方
や

食
感
に
こ
だ
わ
っ
た
プ
リ
ン
や
カ
ヌ
レ
な
ど
︑
見
た

目
も
味
も
楽
し
め
る
﹁
今
食
べ
た
い
﹂
お
菓
子
が

しも　の　　こう　 た　 ろう

オネット　　　　　　　　　　パティスリー　　　　　　　　フランセーズ

オーナーシェフ　下野 浩太郎 さん
HONNETE PATISSERIE FRANCAISE

衛
生
面
へ
の
配
慮
が
う
か
が
え
る
︒﹁
衛
生
面
へ
の

配
慮
は
当
た
り
前
の
こ
と
で
す
が
︑
仕
事
が
作
業
的

に
な
り
︑疎
か
に
な
ら
な
い
よ
う
心
が
け
て
い
ま
す
︒

実
際
に
仕
入
先
や
同
業
者
が
当
店
に
来
た
時
︑
皆
さ
ん

に
“
き
れ
い
”
だ
と
言
っ
て
も
ら
え
て
嬉
し
い
で
す
ね
﹂

と
話
す
︒

﹁
衛
生
管
理
に
限
ら
ず
︑
お
客
様
の
見
え
な
い
仕
事

で
も
マ
ン
ネ
リ
化
し
な
い
よ
う
に
と
５
年
間
頑
張
っ
て

き
ま
し
た
︒お
菓
子
は
人
が
作
っ
て
い
る
も
の
な
の
で
︑

そ
の
よ
う
な
姿
勢
を
大
事
に
す
る
こ
と
が
︑
味
が

ぶ
れ
な
い
こ
と
に
も
つ
な
が
る
と
思
い
ま
す
﹂

　
　味
し
い
お
菓
子
を
提
供
し
続
け
た
い

　
　
開
業
当
初
は
５
年
程
で
店
を
大
き
く
し
︑

長
崎
で
一
番
の
店
を
作
り
た
い
と
思
っ
て
い
た
と
い
う

下
野
さ
ん
︒
し
か
し
︑
す
ぐ
に
そ
の
考
え
方
は
変
化

し
た
と
い
う
︒
　

　﹁
長
崎
に
は
お
菓
子
の
専
門
学
校
も
ほ
と
ん
ど
な
く
︑

人
材
不
足
の
壁
に
直
面
し
ま
し
た
︒
そ
の
中
で
︑

お
店
を
大
き
く
す
る
こ
と
よ
り
も
︑
味
の
ク
オ
リ

テ
ィ
を
守
り
︑
今
の
お
店
や
お
客
様
を
大
事
に
す
る

こ
と
が
最
優
先
だ
と
考
え
る
よ
う
に
な
り
ま
し
た
﹂

勢
ぞ
ろ
い
の
店
内
︒

　﹁
品
質
に
妥
協
の
な
い
美
味
し
さ
を
追
求
し
て

い
ま
す
︒デ
ザ
ー
ト
は
基
本
的
に
食
後
で
あ
っ
た
り
︑

お
腹
が
８
割
程
満
た
さ
れ
た
状
態
で
食
べ
る
こ
と

が
多
い
の
で
︑重
す
ぎ
な
い
も
の
を
作
り
な
が
ら
も
︑

香
り
や
味
を
し
っ
か
り
乗
せ
ら
れ
る
よ
う
に
意
識

し
て
い
ま
す
︒
ま
た
︑
原
材
料
に
つ
い
て
も
あ
ま
り

既
製
品
に
頼
ら
な
い
よ
う
に
し
て
い
ま
す
︒
理
想
の

味
や
食
感
に
近
づ
け
る
よ
う
に
︑
出
来
る
だ
け
原
材

料
か
ら
手
作
り
す
る
こ
と
に
こ
だ
わ
っ
て
製
造
し
て

い
ま
す
︒
手
間
ひ
ま
を
か
け
て
一
つ
ひ
と
つ
丁
寧
に

仕
上
げ
て
い
る
の
で
自
信
を
も
っ
て
お
客
様
へ
提

供
し
て
い
ま
す
﹂

　﹁
美
味
し
く
て
感
動
し
た
﹂
と
い
う
お
客
様
の

言
葉
や
リ
ピ
ー
ト
し
て
く
れ
る
常
連
さ
ん
の
笑
顔

を
や
り
が
い
に
︑
日
々
丹
精
込
め
た
お
菓
子
を

提
供
し
て
い
る
︒

　
　え
な
い
仕
事
も
手
を
抜
か
ず
に

　
　
　
お
店
の
強
み
の
一
つ
に
徹
底
し
た
衛
生
管
理

を
あ
げ
る
下
野
さ
ん
︒
開
業
か
ら
５
年
以
上
経
過

し
て
い
る
と
は
思
え
な
い
程
清
潔
な
店
内
か
ら
も
︑

経ク

見

美

① 常時10種類ほどのケーキを用意
　 ひとつずつこだわり丁寧に作っています
② ギフトは約600円～6,000円の間で10種類ほど用意
　 好きな焼菓子を選んで作るギフトも人気
③ 新年に食べる伝統菓子であるガレットデロワ
　 毎年好評で、リピーターも多い商品

味
の
ク
オ
リ
テ
ィ
に
と
こ
と
ん
こ
だ
わ
っ
た
お
菓
子
を
届
け
た
い

味
の
ク
オ
リ
テ
ィ
に
と
こ
と
ん
こ
だ
わ
っ
た
お
菓
子
を
届
け
た
い

②

①

インスタグラムは
こちらから

今
回
の
が
ん
ば
っ
て
ま
す
は
︑
長
崎
市
の
オ
フ
ィ
ス
街
・
興
善
町
に
お
店
を
構
え
︑
旬
の
フ
ル
ー
ツ
を
使
っ
た

ケ
ー
キ
や
手
土
産
に
嬉
し
い
焼
き
菓
子
な
ど
︑
確
か
な
技
術
と
磨
か
れ
た
感
性
で
お
菓
子
を
手
が
け
る
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の
下
野 

浩
太
郎
さ
ん
を
ご
紹
介
し
ま
す
︒

③

営

休

10：30～18：00（今後変更の可能性あり）
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